Gustostiickerl aus dem Saalachtal

Fortbildung fiir die Gastronomie der Region

Die Region Saalachtal mit dem Naturpark Wei3bach bietet viele kulinarische Spezialititen. Lernen
Sie diese besser kennen, entwickeln Sie innovative Gerichte und vermarkten Sie diese erfolgreich!

veredeln vermarkten

Weiterbildtng . .~ Austausch Praxis

-~

Werden Sie kulinarischer Botschafter Ihrer Region und verwohnen Sie
Ihre Giste mit regionalen Schmankerln!




Gustostiicker]l aus dem Saalachtal

Regionalitit und Bio liegen im Trend und gewinnen auch in der Gastronomie an
Bedeutung. Informieren Sie sich zu diesen Trends und holen Sie sich praktische
Tipps und Anregungen durch die Diskussion mit Experten und Kollegen!

Dieser Kurs bietet Ihnen:

» Kennenlernen der Spezialititen aus der Region
Naturparkprodukte, Saalachtaler Bauernprodukte

» Zusammenhinge zwischen Landschaft, regionalen
Produkten und Tourismus

Hintergrundinfos zu Bio, Fair Trade, Slow Food
Praktische Tipps zur erfolgreichen Vermarktung
Entwicklung von Ideen fiir den eigenen Betrieb

Austausch und Diskussion mit Experten
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Vernetzung mit Produzenten, Vermarktern und
Kollegen aus der Region

» Uber den Tellerrand schauen: Exkursion mit good-practice Beispielen

GenieBen Sie in den Pausen Kostproben von regionalen und biologischen Produkten!




Termine und Inhalte

Montag 27.04.09 °
17:00-21:30

Die Naturpark Philosophie: Landschaft—Kulinarik—Tourismus
Regionalitit und Produkte aus der Region

Netzwerk Saalachtaler Bauernladen

Diskussion mit:

Vertreter der Saalachtaler Bauernprodukte

Marelli Asamer—-Handler, Verband d. Naturparke Osterreichs

Dienstag 28.04.09 .
17:00-21:30

Marketing

Kommunikation — wie sag ich’s dem Gast
Slow Food

Kochworkshop mit Martina Lettner

Mittwoch 29.04.09 | Exkursion in den Naturpark Solktiler

7:30 bis ca 18:00 | °

Projekt Naturpark Wirte

Erfahrungsaustausch mit Naturpark Wirt (Fam. Lemmerer,
Gasthaus Solkstubn)

Betrieb ,,7 GeiBlein® Verarbeitung und Vermarktung von
Ziegenmilchprodukten

Mittwoch 06.05.09 | e
17:00-21:30

Bioprodukte
Fairer Handel

Praktische Umsetzung von Regional und Bio in der Gastronomie

Diskussion mit:
Peter Hecht (Bio Austria Sbg)
Alois Brandstitter (Gasthaus Schiitzenwirt, Puch bei Hallein)




» Wann und Wo
Florianisaal Wei3bach, 5093 Weil3bach bei Lofer

27.04., 28.04. 06.05.2009 jeweils 17:00-21:30 Uhr
29.04. ab ca 7:30 Exkursion

» Anmeldung bis 15.04.09!
info@naturpark-weissbach.at
Mag. Christine Klenovec
Begrenzte Teilnehmerzahl!

» Kontakt

Agrar.Projekt.Verein

DI Birgit Roitner-Schobesberger
Dresdner StraB3e 70, 1200 Wien
office@agrarprojektverein.at
WWWw.agrarprojektverein.at

» Veranstalter ’ ‘ ; o
Agrar.Projekt.Verein in Kooperation mit dem Naturpark Weleach und dem Verband der

Naturparke Osterreichs

naturpark
weiflbach Spezialitiiten

AGRAR.PROJEKT.VEREIN

s
Dieses Projekt wurde mit Unterstiitzung der Europaischen Kommission finanziert. Die Verantwortung fiir den

GD Bildung und Kultur Inhalt dieser Verdffentlichung tragt allein der Verfasser; die Kommission haftet nicht fir die weitere

" Verwendung der darin enthaltenen Angaben.
Programm fiir lebenslanges Lernen
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